MENU

SUPPEN

0Ol

02.

03.

TOMATENSUPPE . _—_ 7=\ 650 €

Cremige Tomatensuppe mit
Indischen Gewulrzen

GEMUSESUPPE _/[__. . 6,50 €

Gemusesuppe nach Indischer Art
mit Ingwer

LINSENSUPPE Q. . [5C 6,30 €

Traditionelle wurzige Linsensuppe®
mit Zitrone

=MANGOSUPEE — bVd 6,80 €

Cremige traditionelle Mangosuppe
mit mangosticken

DIWALI INDIAN RESTAURANT MENU

VORSPEISEN

Alle Vorspeisen werden mit 3 verschiedenen schmackhaften
Dips serviert

10.

13.

14.

15,

16.

17.

18.

19.

20.

21

SANMOSNE O ==l O KBS0 €
Gebackene Teigtaschen®! mit

Gemiuse

PAKORA _ = LG00C

Knusprig gebratene Kartoffeln mit
Zwiebeln und Spinat

Frittierte Champignons in Masala
Kichererbsenteig? gebacken

PANPER PAKORA ) "/ 6,50 €

Indischer Weichkdse®) in
Kichererbsenteig? gebacken

OKRAPAKORA =02 o © 6,90 €

Marinierte Okraschoten in
wulrzig & knusprig gebacken

STUFFED BREAD PAKORA _ 6,50 €

Brot®) gefullt mit masala mariniert
Kartoffeln in Kichererbsenteig?! frittiert

GOBR65 - A N () )/ N 6,50 €
Frittierter Blumenkohl mariniert

in Masala

ONIONRINGS 6,50 €

Frittierte Zwiebelringe in mariniert
Kichererbsenteig?

BROCCOEL PAKORA ¥ —— | 6,50 €

Brokkoli ausgebacken in einem speziell
gewurztem Kichererbsenteig?

BENGAN PAKORA - 6,50 €

Marinierte Auberginen in Kichererbsenteig?
gebacken

SAMOSA/ CHART . o TN 8,90 €

Mashed Samosa, Kirchererbsens) — Curry,
Joghurt®), sweet & Spicy Chutneys

GEMISCHTE VORSPEISE 1090 €

Blumenkohl, Auberginen, Kartoffel,
Zwiebelringe & Veg. Pakoras
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INDISCHE BROTE

30. NAAN ___

3l.

32.

82

34.

39,

30.

37.

38.

3D

____350¢€

Indisches Brot® aus Weizenmehl?

GARLICNAAN . 450€

Indisches Brote) verfefeinert mit
Knoblauch

VEGGIENAAN . 490¢€

Indisches Brot gefullt mit frische
Gemuse und exotic Gewlrzen

PARANTHA oo el 4,20 €

Indisches Fladenbrot?) aus der
Pfanne verfeinert mit Butter®)

PERRN/I =L Nocr /. AN 4,50 €

Fried Ballonbrot® aus Vollkornmehl

BUTTERNAAN_ ... 420¢€

Indisches Brot®) verfeinert mit Butter®’

CHEESY NAANA 7D 771 490 €

Indisches Brot® getfullt mit ké&seb

KASHMIRINAAN . 4,90 €

Indisches Brot gefallt mit getrocknete
Frichte, Niusse™ und Hoénig

TANDOORIROTT 350 €

Indisches Brot aus Vollkornmehl

BHATURA A 2=y Yr” _ AS50€

Fried Fladenballonbrot?! aus Weizenmehl

Méchten Sie Brot als Vorspeise, empfehlen wir Ihnen

Dips Ihre Geschmacks

DIWALI INDIAN RESTAURANT MENU

EXTRAS/DIPS

40.

41.

42.
43.

45.

46.

47.

PRPRDAM . S 2Ry 2,20€

Knusprig gerostete Fladen aus
Linsenmeh!

NMINF SAUCE 5. L5 SO0

Joghurtsauce®) mit Minze, Koriander
und granen chilis

MANGO CHUTNEY... ... 2,00 €
GHILLPSAUCES A\ L2 (V€
RAITA _ 390 €

Joghurt® mit Gurken, Tomaten,
Zwiebeln, indischen Gewdlrzen

KOKOSNUSS® CHUTNEY__ 2,00 €

IMLI BRAUN CHUTNEY .- 2,00 €

SUfs - Sauer Tamarind Chutney mit
exotischen Gewlrzen

MANGO MIXED PICKLES _ 2,00 €

03



CURRY & CO_~ TRADITIONELLE FAVORITEN

Unsere traditionellen Curry Gerichte servieren mit Basmati Reis

0. WAHLE DEINE CURRY SAUCE

50. MANGO CURRY

Eine Milde Sauce aus Gewurzen,Sahne,
safran und Mango

51. KORMA

Aus der Koniglichen Kldche, eine Milde
Sauce aus Gewdurzen Sahne, Mandeln,
Kokos und Cashew Kernen

52. BUTTER MASALA

Garam Masala Sahne® Sauce mit Tomaten
und Verfeinert mit Butter

53. JALFRAZIE

Zubereitet mit einer wurzigen Mischung
aus Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten,
Grunen Paprika und Krotten in Curry - Sauce

54. TIKKA MASALA

Orientalisch gewdrtz mit Tomaten und
Joghurt angerichteter Masala - Sauce

55. DHANSAK

Eine exotische Kombination aus Gewdurzen,
Gelbe Linsen Sauce, SUR - Saure und Leicht
Scharf abgeschmeckt (zitrone)

56. PALAK

Zubereitet mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch,
Tomaten gebratenen und mit Blattspinat
in einer aromatischen Gewldrzmischung gegart

57. LEMON GARLIC CHILLI

Leicht Pikante SUR — Saure Sauce aus
gemahlenen Gewlrzen mit Ingwer, Knoblauch,
Tomaten, Zitrone und Chilli

58. KASHMIRI

Eine Milde Sauce aus Gewdulrzen, Sahne®),
Ananas, Cashewnull Und Rosinen

59. MADRAS

Eine Pikante Sauce aus gemahlenen
Granatapfelkernen, Koriander,
Zimt und Red Kashmiri Chilli

DIWALI INDIAN RESTAURANT MENU

02. BITTE WAHLEN SIE ZWISCHEN

A CSABHEY O o O ke 1390 €
Frische Gemuse

b. PANEER 1590 €
Hausgemachte Frische Kase

C. MALAI KOFTA 14,90 €
Gemusebdllchen aus Koniglichen Klche

d. SOYA CHAAP 1690 €
Vegan Chicken

G EFt SN L 1490 €

Marinierter Tofu Uberbacken
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VEGETARISCHE
SPEZIALITATEN
Alle Gerichte servieren wir mit Basmati Reis

60. VEGETABLEMANGO CURRY 13,90 €

Frisches Gemuse in einer milden Sauce
aus Gewdurzen, Sahne®, Mango

6l. VEGETABLE KADAT _________ 1390 €

Blumenkohl, Erbsen, Kartoffeln, Karotten,
Prinzessbohnen, Paprika, Zwiebel, Ingwer,
knoblauch, Tomaten mit Krautern und
Gewlzen gekocht

62. VEGETABLE KORMA _______ 1390 €

Frisches Gemuse in einer Sauce aus
Mandeln, Kokos, Cashewkernen, Sahneb!

63. VEGEIABLEMADRAS CURRY 13,90 €

Kartoffeln, Auberginen, Okraschoten
gekocht in einer cremig pikanten
Sduce mit Kokosmilchg), Gewlrzen
und Krautern

TWIST OF VEGGIES
70.  MATARMASHROOMMASAIA 13,90 €

Champignons und Erbsen in Tomatensauce
mit Zwiebeln, Knoblauch und Gewlrzen

71.) ABOOGOBN . () )L o 1390 €

Blumenkoh| mit Kartoffeln in einer
pikanten Currysauce Ingwer,Tomaten,
Knoblauch und Kurkuma

72. BHINDIMASATA 1390 €

Frische Okraschoten mit Ingwer,Knoblaueh,
Tomaten, Zwiebeln gebraten mit Gewulrzen

73. BROCCOLIJALFREZI 1390 €

Brokkoli, Tomaten, paprika, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch mit Gewlrzen

7. CAEDO-PAIAKK S O i+ 1390 €

Pikanter Blattspinat mit Kartoffeln Curry,
Ingwer, Tomaten&Gewlzen gekocht

75/ KADHIPAKORA L /- =1390 €

Ein traditionelles Joghurt®! Kichererbsen Curry
mit authentischen Gewurzen Kurkuma,
Pakora, Chilischoten und Curryblétter

16;7BENGXN BHARTA =\ /5= 14,50 €

Auberginen gegrillt,puriert und mit Zwiebeln,
Tomaten, Ingwer, Knoblauch gebraten

77. PUNJABI SAAG TADKA _____ 1390 €

Pikanter Spinat mit Ingwer, Tomaten
Knoblauch, Kurkuma, Garam Masala

DIWALI INDIAN RESTAURANT MENU

DAL/LINSEN
SPEZIALITATEN
80. DALTADKA 1390 €

Kleine Linsen?’, gekocht mit Ingwer, Kurmura,
gebratenem Knoblauch und Kreuzkimmel

8l. CHANNA MASAIA - 1390€

Kichererbsen mit Tomaten und Ingwer in
einer speziellen Currysauce

82> DAd-MAKHNIES O codee 14,50 €

Kidneybohnen & schwarz Linseng! in einem
cremigen Curry mit Butter®!&Sahne®!

83. RAJIMAHRASMISA . 1390 €

Kashmiri Rote. Kidney Bohnen in
einer pikant gewdlrzter Currysauce

CHEESE/KASE
SPEZIALITATEN

Alle Gerichte Servieren wir mit Basmati Reis

90. PANEER BUTTER MASAILA 1590 €

Ind.Weichkdse® mit aromatischen Gewdurzen,
Kréautern, Butter® und Sahne®) gekocht

91, SHIAHI PANEER D~ /715 1590 €

Ind.Weichkdase® in einer Sauce aus Mandeln,
Kokos?), Cashewkernen, Sahne®!

92. PUNJABI CHILLI CHEESE __1590 €

Marinierter Ind.K&se?) mit Paprika und
Zwiebeln in einer stRlichen pikanten
Chillisauce

93, Rl A PANBIRS. /7 A 1550 €

Pikanter Spinat mit Ingwer, Knoblauch
und indischen Weichkéase?

94. MATTERPANEER 1550 €

Ind.Weichkdse® mit grinen Erbsen, Zwiebel,
Tomaten Gewdurzen gebraten

95. KADAHIPANEER _________1590€

Ind.Weichkd&se® mit Paprika, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch, Tomaten mit
Krdutern und Gewulrzen gekocht
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KOFTA SPEZIALITATEN

100 MAEATKOETA™ o~ 7 2 1590 €

K&@seballchen®) in einer milden Sauce aus
Mandeln, Kokos?!, Cashewkernen®, Sahne?

101> VEGETABLEKOFTA, — 77 14,90 €

Gemusebdallchen mit Ingwer, Tomaten,
Mandeln, Kokos?) und milder currysauce

SOJA CHUNKS
SPEZIALITATEN

110. SOJA MADRAS CURRY______ 1390 €

Soja®! Ballchen mit Ingwer, Knoblauch,
Tomaten in einer exotischen Gewdlrzsauce

111. KADAHI SOJA CHUNKS ___1390 €

Soja® Ballchen mit Paprika, Zwiebeln,
Ingwer, Tomaten in Gewlrzen gekocht

TOFU SPEZIALITATEN

120, PATAK FORU S Y 17 - 14,90 €

Pikanter Spinat mit Tofu, Ingwer
Knoblauch, Tomaten & Kurkuma

121. PUNJABI CHILLITOFU ____1590 €

Marinierter Tofu mit Paprika und Zwiebeln
in einer sURklichen pikanten Chillisauce

SRUEFED
SPEZIALITATEN
130. STUFFED BENGAN 1590 €

Auberginen gefullt mit Kdse®!, Gemuse
Gebacken & serviert in einer speziellen
Mandeln, Kokos®!, Cashewkernen'), Sahne®!

BI5 STURFED- CAPSICEUM — 751590 €

Paprika gefullt mit Spinat, Kase®), Gemuse
Gebacken & mit Tomaten in einer késtlichen
Buttersauce® und Verfeinert mit Sahne®

DIWALI INDIAN RESTAURANT MENU

TANDOORI SPECIALITIES

Tandoor = Traditioneller Lehmofen fur Holzkohle,
bekannt fdr den geheimnisvollen und einzigartigen
Geschmack

Serviert mit Basmatireis und Spezial Sauce

140. VEGETABLE TIKKA 1590 €

Wirzig mariniertes Blumenkohl, Tomaten,
Zwiebeln, Paprika, Zucchini, Auberginen,
Kartoffeln im Tandoori Ofen gegrillt

141. MASHROOM TIKKA 1590 €

Mariniertes Champignons, Tomaten, Zwiebeln,
Paprika mit speziellen Gewlrzen im Tandoori
Ofen gegrillt

142. PANEER TIKKA . 159046

Mariniertes Weichkése?! mit Zwiebeln,
Tomaten und Paprika, gegrillt im
Tandoori Ofen

143. SOYA CHAAP 1590 €

Wuarzig mariniertes vegan chicken mit
authentisch indischen Gewdrzen und im
Tandoori Ofen gegrillt

144. GOBI MANCHURIAN 1590 €

Kdstlich mariniertes Blumenkoh! in einer
leicht suR, scharfen und sauerlichen

VEGAN CHICKEN

150. BUTTER CHICKEN (V) ____ 1690 €

Chicken mit Zwiebeln, Tomaten
in einer Kostlichen Buttersauce®/,
verfeinert mit Sahne®

151. CHICKENTIKKA MASALA (V) 16,90 €

Chicken mit Zwiebeln & Paprika in einer
Joghurt® - Tandoori - Masala - Sauce

152. CHICKEN PALAK (V) 1690 €

Chicken mit Spinat, aromatischen
indischen Gewurzen und Krautern

153. LEMON CHILLI CHICKEN (V)16,90 €

Chicken in einer leicht pikante suf, saure
Sauce aus gemahlenen Gewurzen mit
Ingwer, Tomaten, Zitrone und Chilli

154. CHICKEN MANGO (V) _____ 1690 €

Frisches Gemuse in einer milden Sauce
aus Gewdurzen, Sahne?), Mango

155 . CHICKEN KORMA (V) 1690 €

Chicken in einer Sauce aus Mandeln,
Kokos, Cashewkernen'!, Sahne®!
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BIRYANI

Ein sehr aromatisches Reisgericht aus der Pfanne.
Ein mit Safran infundierter Basmati Reis wird mit
verschiedenen Gewdlrzen und Krdutern verfeinert
und kann mit ausgewdahlten Gemusesorten garniert
werden.Dazu servieren wir unser hausgemachtes
Currysauce oder Raita.

160. VEGETABLE BIRYANI._.___1490 €

Verschiedenes frisches Gemuse

161 . BROKKOLI BIRYANI 1490 €

Frischer Brokkoli in Masala mariniert

162. PANEER “65” BIRYANI ______1590 €

Frittierte indischer Weichkdse® mit
Masala mariniert

163. SPINAT BIRYANI 14,90 €

Frischer Blattspinat mit Ingwer, Knoblauch

164.SOIACHUNKS .. 1490€

Soja®! Ballchen mariniert in Masala

165. MASHROOM “65” BIRYANI 14,90 €

Frittierte Champignons mariniert in Masala

166. KOFTA BIRYANI ... 1590 €

Gebackene Gemusebdllchen

167. KASHMIRI BIRYANI 1590€

Pineapple, Cashewnlsen®, Rosinen, Kokosg)

REIS AUSWAHL

170. BASMATTREIS . 350 €
1715 PHATRUS. L © St 750 €

(Gebratener Reis mit Karotten, Erbsen &
Kartoffeln)

172 TONIATEN REISY 56\ N5 750 €

(Gebratener Reis mit Tomaten & Zwiebeln)

1787 TEMON RERST -~ %7 /L __ ) 750¢€

(Gebratener Reis mit Zitrone & Curryblattern)

174. COCONUTREIS ... 750€

(Gebratener Reis mit Kokosnuss?) &
Cashewkerne")

DIWALI INDIAN RESTAURANT MENU

MENUS FUR ZWEI
PERSONEN
VEGETARISCH

180. GETRANKE

2 Lassis nach Wahl

181. PAKORA / SAMOSA

Gemuse in Kirchererbsen® gebraten
Teigtasche gefullt mit Erbsen und Kartoffeln

182. SABZI SHAHI KORMA

Frischen Gemusemischung, Mandeln, Kokosg!
und Rosinen in KormasoRke

183. PALAK PANEER

Hausgemachter Frischkdase® mit Blattspinat,
Zwiebeln und frisches Krauter der Saison

184. NAAN

Fladenbrot® aus Weizenmehl|

185. DESERT NACH WAHL 5700 €

DESSERE

FO0/BIRINL A o7 Ny V990 €

Bio-Milchpudding® mit Rossenwasser,
Mandeln, Pistazien

191. GULABJAMAN _.____.__.. ... 590€
Flambierte goldbraune Teigbdallchen in
Honigsirup

192. MANGODREAM 590 €
Vanilleeis glaciert mit Mango-Plree

193 GAJAR HAIWA | <. 590 €

Karotten, Milchkase®) mit Mandeln,
Caschew', Rosinen
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LOSARZSTOREE

1) FARBSTOFF

2) KONSERVIERUNGSSTOFFE
3) ANTIOXIDATTONSMITTEL
4) STABILISATOR (PHOSPHATE)
5) GESCHMACKSVERSTARKER
6) SURSTOFF

7) KOFFEINHALTIG

8) SCHWEFELDIOXIDE /
SULFIDE / CHININHALTIG

9) GESCHWARZT
10) PHENYLALANINQUELLE

11) SAUERUNGSMITTEL

DIWALI INDIAN RESTAURANT MENU

ALLERGENE

A) GLUTENHAITIGES GETREIDE

B) MILCH

C) SENF

D) MANDELN

E) SOJA

F) CASHEWNUSSE

G) SCHALENFRUCHTE
H) ERDNUSSE

) SESAMSAMEN

J) SCHWEFELDIOXID UND SULFIDE

K) WEICHTIERE
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